Gaggia Ttanium, en snabbinstruktion,

Knapp for knapp, fran vianster och framifran sett.
1. Espresso

2. Liten kaffe

3. Stor kaffe

4. Fardigmalet kaffe

5. Hett vatten

6. Avkalkning

7. Meny

Kaffe

Det finns tre olika knappar for kaffe, alla har samma mangd kaffepulver men olika vattenmangd.
Sjalvklart kan du stilla in vattenmangden pa alla knapparna. Hall knappen nedtryckt under
bryggprocessen och slapp inte forran du ar néjd med mangden kaffe i din kopp. Nu ar just den
knappen programmerad for just den mangden. Vill du dndra goér du bara om samma sak igen.

Sa har ar de tre kaffeknapparna instillda fran borjan:
1. Espresso,

fran fabrik installd pa ca 3 cl kaffe. En klassisk espresso. Tryck en gang fér en enkel espresso,
tryck tva ganger med nagon sekunds férdréjning fér dubbel espresso.

2. Liten kaffe, en svagare espresso. Tryck tva ganger for dubbel dos.

3. Stor kaffe, fortfarande samma mangd kaffepulver men med dnnu mera vatten, kan liknas vid
en svensk kaffekopp. Tryck tva ganger for dubbel dos.

Det finns dven mojlighet att anvdanda fardigmalet kaffe. Anvand kaffeskeden som medfoljde och
ta ett struket matt. Ta bort luckan ovanpa koppvarmaren och héll ner kaffet. Tryck sedan pa
knapp 4 och sedan pa valfri kaffeknapp.

Denna funktion kan ocksa med foérdel anviandas fér extra rengérning. Tryck ner 4 och sedan pa 2.
Hett vatten rensar nu bort kafferester och gor rent.

5. Hett vatten
Din Gaggia Titanium gér inte bara kaffe, utan ocksa te. Tryck ner 5 och vrid sedan pa angvredet,
hett vatten kommer nu pumpas ut ur angroret. Det enda som saknas ar en tepase!

6. Avkalkning

Maskinen sager till ndr det ar dags for avkalkning. For att avkalka behoéver du avkalkningsmedel,
finns hos alla Gaggia-aterforsiljare eller att bestélla via telefon (08 663 40 60) eller internet
(http://www.gaggia.se). Viktigt dr inte anvdnda syra eller dttika som avkalkningsmedel da det
kan forstora espressomaskinen.



For att avkalka, hill ner pasens innehall i vattentanken som ar fylld med kallt farskt vatten. Rér
om.

Placera en tillbringare under angréret, hall ner 6 i tio sekunder och slapp. Vrid sedan pa
angvredet. Avkalkningsprogrammet har nu startat och tar cirka en timme. Se till att fylla pa med
nytt vatten under hela programmet men dock ej ndagot mer avkalkningsmedel.

Nar programmet ar klart, diska vattentanken och fyll pa med nytt kallt farskt vatten, spola ut
halva tanken genom angroret i intervaller om 30 sekunder. Obs! Maskinen far ej spola vatten i
mer dn en minut, det kan skada pumpen.

Fardigt, gor en espresso och njut!
7. Meny
I menyn finns manga olika instéllningar, har tittar vi pa de viktigaste.

Pre-Brewing (Forfuktning)
En funktion som fuktar kaffet nagon sekund innan bryggning sker, detta gor att kaffet sviller och
slapper mer arom och smak. Bor vara paslagen.

Cup-heater (Koppvarmare)

Pa ovansidan av maskinen sitter virmeelement till for att virma kopparna. Detta ar en mycket
viktig del i att gora en espresso. En varm espresso som dricks ur en kall kopp resulterar i ljummet
kaffe. Se darfor till att alltid ha varma koppar! Denna funktion bor vara paslagen och kopparna
sta upp och nervianda pa koppvarmaren.

8. Angvredet

Nar du ska skumma mjolk till cappuccino eller latté, hall ner mjolk i en kanna. Ju hégre fetthalt pa
mjolken desto kramigare skum. Vrid sedan pa angvredet, angan kommer efter ett par sekunder
och skumma sedan mjélken med angmunstycket.

Hall munstycket precis under mjélkytan for bade varme och mycket skum (cappuccino). Hall
munstycket langre ned i mjolken for enbart virme och minimalt med skum (latté).

Kvarnen

I kvarnen finns tva olika vred. Ett numrerat 1-18 (till vinster) och ett med markerat streck (till
hoger). Vi bérjar med det numrerade, har staller du in vilken malningsgrad kvarnen ska mala. Ju
mindre siffra, desto finare malet kaffe. Det andra mangden kaffe till varje kopp.

Kvarnen ar redan instélld fran fabriken, men ibland kan man behdéva justera sjélv.

Rinner kaffet for fort ner i koppen och smaken dr svag, kanske aningen blaskig sa kan det vara
bra att "stédlla ner” kvarnen. Vrid det hogra vredet till en lagre siffra samtidigt som kvarnen gar.
Ta en eller tva steg i taget och kom ihag att det tar ett par koppar innan du mérket nagon
skillnad!

Ar kaffet fortfarande lite svagt ska du 6ka mangden kaffe. Detta gér du med det hégra vredet,
mittenstrecket symboliserar 7 gram kaffe och minimum ar 6 gram, maximum ar 9 gram.
Vrider du at plus maler kvarnen mer kaffe till ndsta kopp. Justera med ett streck i taget!

Om kaffet slutar rinna och istéllet droppar har du stillt ned kvarnen fér mycket, 6ka da tva
siffror.



Rengodrning
Det 4r mycket viktigt att halla espressomaskinen ren. Ju renare maskin desto lingre hallbarhet
och bittre kaffe. Har foljer nagra tips pa rengérning:

Nar du témmer sumpladan, ta samtidigt ut bryggruppen och skélj under hett vatten. Anvind inte
diskmedel eller andra rengdrningsmedel!

Diska vattentanken, giarna en gang i veckan.

I menyn finns dven ett rengdrningsprogram (Rinsing cycle), anvand detta ocksa en gang i veckan.

Problem
Ibland kan komplikationer uppsta, sa har l6ser du dem!

”Ventilate”
En luftbubbla stoppar vattnet, vrid pa angvredet och lat maskinen pumpa ut vatten en stund.
Fungerar det inte vid forsta forsoktet, upprepa!

"Brew-unit blocked”
Oka mangden vatten pa espresso (1), liten kaffe (2) och kaffe (3), sting av maskinen, starta den
igen och forsok att gora en ny kaffe.

Om problemet kvarstar, kontakta din aterforsaljare!

“Brew-unit missing”
Bryggruppen sitter 16st, snett eller saknas helt. Ta ut bryggruppen och satt dit den igen. Lyssna
efter ett "klick” och da ar den pa plats.

Lycka till!

Adesso AB

Oscar Waldén

08 663 40 60
oscar@adesso.se
http://www.adesso.se



